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	OBJETIVO DA DISCIPLINA: 

Fornecer aos alunos as informações necessárias que lhe permitam definir equipamentos, incluindo o seu dimensionamento, para aplicação na Bioengenharia.


	EMENTA: 

Conceitos de cinéticas microbiana e química e enzimologia aplicados à engenharia. Sistemas de Fermentação. Agitação e mistura. Trocas gasosas. Balanço de massa e molecular. Esterilização de gases e soluções nutrientes. Reações estequiométricas aplicadas à reatores biológicos e químicos. Projetos de reatores isotérmicos. Análise dos dados de velocidade de reação. Balanço de energia em reatores biológicos e químicos. Projetos de reatores não isotérmicos. Engenharia de processos microbianos e separação de produtos.


	CONTEÚDO PROGRÁMATICO:

1 - Conceitos de cinéticas microbiana e química e enzimologia  aplicados à engenharia.

2- Sistemas de fermentação:

2.1 - Contínua e descontínua;

2.2 - Agitação e mistura;

2.3 - Trocas gasosas;

2.4 - Balanço de massa e molecular;

2.5 - Esterilização de gases e soluções nutrientes.

3 - Reações estequiométricas aplicadas à reatores biológicos e químicos;

4 - Projetos de reatores isotérmicos;

5 - Análise dos dados de velocidade de reação;

6 - Balanço de energia em reatores biológicos e químicos;

7 - Projetos de reatores não isotérmicos;

8 - Engenharia de processos microbianos separação de produtos.
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