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	OBJETIVO DA DISCIPLINA: 

Fornecer aos alunos as informações necessárias para a produção de produtos fermentados, desde a seleção dos equipamentos, otimização dos processos até a avaliação do custo de produção.


	EMENTA: 

Introdução ao controle de processos. Processos biotecnológicos envolvidos na produção de metabólitos de interesse industrial. Processos de separação e purificação. Imobilização de células e enzimas. Simulação, otimização e modelagem de processos. Lay-out e seleção de equipamentos.


	CONTEÚDO PROGRÁMATICO:

1. Introdução ao controle de processos:

1.1. Afericão;

1.2. Calibração;

1.3. Ajuste.

2. Produção de metabólitos de interesse industrial de alimentos:

2.1. Ácidos orgânicos;

2.2. Álcool;

2.3. Alimentos fermentados;

2.4. Aminoácidos;

2.5. Antibióticos;

2.6. Bebidas Fermentadas;

2.7. Biomassa;

2.8. Corantes;

2.9. Conservantes;

2.10. Enzimas;

2.11. Gomas;

2.12. Maltodextrinas;

2.13. Surfactantes;

2.14. Vitaminas e outros.

3. Processos de Separação e Purificação:

3.1. Testes específicos.

4. Imobilização de células e enzimas.

5. Simulação, otimização e modelagem de processos.

6. Lay-out e seleção de equipamentos.

7.  Investimentos e custos.
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